Tudon's / Cabernet Sauvignon

Crianza 12 meses en barrica de roble.

Cosecha:
Indicacion Geografica Protegida: Vino Tierra de Castilla.

Tipo:

Vino tinto criado en barrica.

Variedad:

Cavernet Sauvignon (100%), de nuestros vifiedos de mas de 15 afios
situados a 900 m. de altitud con bajos rendimientos de 40 hl/ha.

Vinificacioén:

Las uvas vendimiadas en su momento 6ptimo de maduracién son
despalilladas y sometidas a una maceracion prefermentativa a 10 °C para
obtener mayor complejidad aromatica. La fermentacién y maceracion
tiene una duracién de 14 dias a una temperatura no superior a 25 °C,
para potenciar las caracteristicas varietales del vino. Tras la fermentacion
malolactica, el vino permanece en barricas de roble francés y roble
americano entre 12 meses parasu crianzay redondez en sétano climatizado.

Clarificacion vy filtracion antes del embotellado, con posterior crianza
durante un minimo de 3 meses en botella para redondear y mantener
el bouquet y caracteristicas de este vino, en almacén climatizado entre
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RecomendaCionES:

'i/ Aged in oak 12 months

-/L/, ; - Acompaniante perfecto para asados, todo tipo de carnes y platos de caza.
~ W - Recomendado para pastas, patés y todo tipo de quesos.

| 3’1 - Temperatura de servicio y conservacion entre 14 y 16 °C.

Vino de la tierra de Castilla

DEMEESA
El Carrascal




